
Chef               - Nuova Trattoria Fiorentina              

Stoccolma, Svezia 

 

Ragazzi, il  nuovo ristorante italiano  fiorentino di Stoccolma è in città! 🍕🍝 Nell'aprile 2023 la Svezia 
vedrà la più grande apertura di qualsiasi ristorante italiano fino a questa data proprio nel centro di 
Stoccolma! Credi di essere pronto per una sfida, far parte del  gruppo di ristoranti italiani in più rapida 
crescita in Svezia e Scandinavia !? Urban Italian Group ti dà il benvenuto a far parte delle storie di 
espansione dei ristoranti italiani più cool scritte fino ad oggi in Svezia!  

Il team dietro Urban Italian Group è il creatore dei ristoranti Basta (https://www.restaurangbasta.se/) 
INSTAGRAM dove serviamo settimanalmente oltre 3000 ospiti in 6 ristoranti. La più grande risorsa di ogni 
nostro ristorante è il team composto da persone appassionate e umili. I nostri valori fondamentali con cui 
viviamo le nostre giornate sono Autenticità, Passione, Fiducia, Imprenditorialità. Cucinare cibo delizioso è 
nel nostro sangue, ma lo è anche essere un grande collega e un compagno di squadra!  

Chiamiamo il nostro cibo a Florentine per "cucina urbana italiana". Usare la tradizione come fonte di 
ispirazione dando ad ogni piatto il nostro tocco personale con tecniche e gusti di cottura moderni.  Il menù 
è composto da antipasti, pasta fresca, pizza napoletana, secondi con una famosa Bistecca alla Fiorentina 
e dolci.  Tutti i piatti sono cucinati da zero, fatti in casa al 100%  e composti da ingredienti italiani di alta 
qualità garantendo un grande gusto per la migliore esperienza culinaria che il comfort food può offrire.   

Benvenuto a Florentine regazzi! 🍕🍝 

 

https://www.restaurangbasta.se/
https://www.instagram.com/basta_urbanitalian/


 

Il candidato ideale sarà:  

· Appassionato e ben informato sul cibo italiano· Esperto come chef à la carte, o molto esperto come 
chef de partie · Organizzato e in grado di seguire efficacemente le istruzioni del capo chef e sous 
chef· Ben organizzato e buon comunicatore· In grado di lavorare sotto pressione· Garantire che tutto il 
cibo sia di ottima qualità e servito in modo tempestivo· Garantire che tutti gli standard di sicurezza e 
igiene in cucina siano soddisfatti 
 
 
 
 
 

 

In cambio offriamo:  

• Impiego a tempo pieno con un periodo di prova di 6 mesi  

• Formazione continua e sviluppo di carriera per chi vuole crescere all'interno dell'azienda  

• Schema di riferimento  

• Mobilità dei dipendenti in Svezia che lavorano nei nostri ristoranti Basta 

• La possibilità di lavorare con ingredienti di prima qualità, in un ambiente ben attrezzato, con un 
team motivato e amichevole  

Lingua richiesta: Inglese (livello parlato)  

Tipi di lavoro: Full-time, stagione estiva (maggio-ottobre) 

Retribuzione: 2 500€ + mance (in media 500€ netto) 

Alloggio: disponibile al costo di 500€ 

Come candidarsi: invia il tuo CV a kristjan@urbanitaliangroup.se 


